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A tener
en cuenta:

La especia precisa

 Cayena Molida — Baja

Cebolla — Sube
El mercado de la cebolla india muestra una cierta firmeza,
impulsada por una menor disponibilidad exportable y unas
condiciones de cosecha más ajustadas de lo habitual.
El incremento de los costes de producción responde
principalmente a la subida de los precios de la energía y del
transporte, así como a un encarecimiento de la mano de
obra en origen. A esto se suma el efecto de unas
condiciones climáticas menos favorables durante la
campaña, que ha reducido el rendimiento de las cosechas
y ha elevado el coste unitario del producto.
Todo apunta a la evolución dependerá de la demanda en
los próximos meses.

El mercado de la cayena molida procedente de China
mantiene una tendencia ligeramente lbajista, favorecida
por un ajuste de oferta y una disponibilidad cómoda en
origen.
El ritmo de compra a nivel internacional sigue siendo
moderado, lo que limita cualquier posibilidad de
recuperación de precios a corto plazo.

El ritmo de compra a nivel internacional continúa siendo
discreto, lo que dificulta cualquier recuperación de precios
a corto plazo.
No se descartan ajustes puntuales derivados de la
evolución de los costes de producción.
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El mercado de la pimienta verde continúa mostrando
fortaleza, favorecido por una oferta más limitada y un buen
ritmo de compra a nivel internacional.
Además, su proceso de recolección y conservación (más
delicado que el de otras variedades) resulta especialmente
sensible a incrementos de coste como los de la energía o
fletes.
Esta fortaleza puede mantenerse en las próximas semanas,
salvo cambios relevantes en la disponibilidad de origen.

  Vainilla — Sube

Pimienta rosa — Sube

El mercado de la vainilla mantiene una tendencia alcista,
condicionada por la limitada disponibilidad exportable del
producto.
La elevada dependencia de unas pocas zonas de cultivo
hace que cualquier incidencia en origen tenga un efecto
inmediato sobre los precios, favoreciendo además una
volatilidad más marcada que en otras especias.
Situación a observar en las próximas semanas

Pimienta verde  — Sube

El mercado de la pimienta rosa mantiene una tendencia
alcista, apoyada en una disponibilidad más ajustada en
origen.
Al tratarse de un producto cuya producción se concentra
en pocas zonas geográficas, cualquier variación de la
oferta tiene un impacto directo en las cotizaciones, lo que
está generando cierta volatilidad.
Se espera que los precios sigan firmes en el corto y medio
plazo.
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